
MENÚ PER GRUPS

CAT

BY MASSANA

Un espai on el producte, el territori
i l’hospitalitat es troben per crear una 

experiència autèntica, pensada per retrobar-se, 
compartir i celebrar el que som.



BY MASSANA

MENÚ 1

PRIMERS A COMPARTIR

Amanida de contrastos; formatge de cabra, con�tura de taronja, tomàquet sec, poma i fruits secs

Escalivada de pebrot, albergínia i ceba al caliu

Croquetes de pernil d’aglà “Arturo Sánchez”

Trinxat de la Cerdanya de patata i col amb cansalada i botifarra negre

SEGONS A ESCOLLIR

Fricandó de llata d’Angus amb albergínia i bolets de temporada

Abanico ibèric a la brasa

Corball sobre fons de patata, a la donostiarra

Calamars de costa saltejats, ceba con�tada, all i julivert (suplement 4,00 €)

POSTRES A ESCOLLIR

Carpaccio de pinya, crema catalana cremada

Mató de Llívia amb mel i nous caramel·litzades

Brownie de xocolata i nous, amb gelat de torró

PREU 48,00 €

MASIA GASTRONÒMICA



BY MASSANA

MASIA GASTRONÒMICA

MENÚ 2

PRIMERS A COMPARTIR

Amanida de contrastos; formatge de cabra, con�tura de taronja, tomàquet sec, poma i fruits secs

Fusta d’embotits artesans “David Fàbregas”

Calamars de costa “a la Andalusa” i maionesa de cítrics

Cargols a la llauna “Can Xiquet”

SEGONS A ESCOLLIR

Melós de galta de vedella, la seva salsa, parmentier de patata i cebetes

Entrecot de vedella de Girona amb guarnició

Margret d’ànec 5 aglans, poma caramel·litzada I salsa Cumberland

Rapet sencer a la brasa, all i julivert

POSTRES A ESCOLLIR

Pinya marinada amb especies, gelat i espuma de coco

Cremós de formatge, fruits vermells, sorbet i crumble d’avellanes

Brownie de xocolata i nous, amb gelat de torró

PREU 58,00 €



BY MASSANA

MASIA GASTRONÒMICA

MENÚ 3

PRIMERS A COMPARTIR

Pernil d’aglà Arturo Sánchez “gran reserva” amb coca torrada

Terrina de foie gras mi cuit, con�tura de poma de Girona i pa d’espècies

Coca torrada amb botifarra negre a la brasa

Cargols a la llauna “Can Xiquet”

Musclos “Bouchot” a la marinera

SEGONS A ESCOLLIR

Mar i muntanya de peus de porc farcits de botifarra de perol i gambetes

Llom de bacallà sobre fons de samfaina i mussolina d’all escalivat i avellanes

Filet de vedella de Girona a la brasa, amb guarnició

Ploma ibèrica a la brasa amb guarnició

POSTRES A ESCOLLIR

Pastis de formatge cremós “Món Gourmet”

Xuixo de Girona a la brasa, farcit de crema i gelat de vainilla Bourbon

Carpaccio de pinya amb crema catalana cremada

PREU 68,00 €



BY MASSANA

MASIA GASTRONÒMICA

HORARIS

Dilluns, dimarts i diumenge:
de 13:00 a 15:30h (nits tancat)

Dimecres:
tancat (excepte festius)

De dijous a dissabte:
de 13:00 a 15:30h i de 20:00 a 22:30h


