Del 15 d’Abril al 24 d’ Abril

(Taula Completa)

36:va Setmana Gastronomica Gironina 2016
Copa de cava
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Carpacho de ternera relleno de nubes de parmesano.
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Crema de coliflor con crujiente de alcachofas.
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Ensalada tropical con aguacate, mango, pasta, langostino y quinoa.
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Crema de bacalao con su crujiente y tocino (panceta).
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Lomo de sardinas con culis de pimiento rojo, aceite de olivas negras y chips de
nabos negros.
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Filete de cerdo ibérico sobre pasta de hojaldre, puré de membrillo, boniato, salsa
de citricos y Modena.
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Bizcocho sacher con helado de maracuya.
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Falso huevo de helado de coco, culis de mango y chutney de platano.
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Trufa de savoiardi con chocolate blanco / Galleta de coco caramelizada.
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